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EMENTA

Estudo sobre a composicao de alimentos, e técnicas analiticas, quimicas, fisicas e instrumentais de analises, buscando conhecer
a aplicabilidade destas no controle de qualidade, processamento, estocagem, e caracterizagdo de matérias-primas, alimentos e
bebidas. Abordar a identificacdo, quantificacdo e principais classes de compostos bioativos em alimentos.

OBIJETIVOS

Conhecer as principais operagdes de um laboratorio de analises; Compreender e correlacionar os principios, métodos e técnicas
de andlises fisico-quimicas e instrumentais de alimentos e bebidas, de acordo com os padrdes legais vigentes; Reconhecer 0s
fundamentos das determinacbes qualitativas e quantitativas de alimentos e bebidas, usando técnicas convencionais e
instrumentais; Reconhecer os fundamentos fisico-quimicos aplicados a alimentos. Legislagdes e normatizacdes pertinentes.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Amostragem e preparo da amostra;

Qualidade e legislagéo para alimentos e bebidas;

Composigdo de alimentos, e principios, métodos de preparacdo e técnicas de analises;
Composigdo proximal de alimentos e bebidas;

Padrdes de Qualidade e Identidade (P1Qs) de alimentos e bebidas;

Métodos alternativos para analises de alimentos;

Anadlise Instrumental;

Identificacdo e quantificacdo de compostos bioativos (carotenoides, fendlicos, vitaminas, etc).

METODOLOGIA DE ENSINO-APRENDIZAGEM

Aulas expositivas dialogadas utilizando equipamento audiovisual. Discussdo de artigos cientificos publicados em periddicos
indexados.

AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

Avaliacdo escrita e Apresentacdo de seminarios. 30 a 50% de atividades praticas; 50 a 70 % prova.
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