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EMENTA

Estudo dos fundamentos tedricos e do instrumental empregado nos métodos analiticos instrumentais de cromatografia gasosa
(CG) e cromatografia liquida de alta pressdo (CLAE), e aplicagdes destas técnicas para separacgdo, identificacdo e quantificagcdo
e parametros envolvidos.

OBIJETIVOS

Fazer com que o aluno aprenda a selecionar técnicas de analise de cromatografia instrumental conforme o tipo de amostra a ser
analisada, de acordo com o contetido programatico da disciplina.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1.CROMATOGRAFIA: Definicdo. Mecanismos de Separacdo Cromatogréfica. Classificacdo. Nomenclatura Usada em
Cromatografia. Tipos de Cromatografia: Cromatografia Cléssica e Cromatografia Instrumental. Separacdo, identificacdo e
Quantificacéo.

CROMATOGRAFIA INSTRUMENTAL: Cromatografia Liquida de Alta Eficiéncia (CLAE). Comparacdo entre CLAE e
Coluna Classica. Equipamento CLAE. Tipos de Fases Moveis. Gradiente de Eluicdo. Tipos de Fases Estaciondrias. Eficiéncia.
Detectores. Cromatogramas. ldentificagdo. Quantificacdo. Aplicagdes. Cromatografia Gasosa (CG). Comparacédo entre CLAE e
CG. Processo de Separagdo. Condigdes Cromatograficas. Equipamento. Detectores. Cromatogramas. Identificacao.
Quantificacdo. Derivagdo. Aplicacdes.

2.PARAMETROS: Exatid&o. Precisdo. Sensibilidade. Especificidade. Linearidade. Analise Qualitativa. Analise Quantitativa.

METODOLOGIA DE ENSINO-APRENDIZAGEM

Aulas tedricas com material audiovisual. Revisao, levantamento, leitura e discussdo de artigos recentes publicados em periddicos
especializados. Demonstracdo da aplicacdo e utilizacdo dos equipamentos CLAE, CG.

AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

30% discussdo dos artigos sugeridos para leitura e/ou revisdo de periddicos sobre tema de interesse aplicado a quimica de
alimentos; e 70% prova.
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